
 

 

 

 

 

Capodanno 2026 

 

Menu 

* 
Incaponita al Pistacchio 

(Palamita Croccante al Pistacchio su Caponata di Melanzane) 

Zuppetta Funghi Porcini e Tartufo Nero di San Miniato 

* 

Tagliatelle al Pesto con dadolata di Pesce Spada e Verdure Croccanti 

Tortelloni di Cinghiale con Fonduta di Pecorino di Fossa 

* 

Astice alla Catalana 

Cotechino in Crosta su Crema di Lenticchie 

* 

Cheesecake al Torroncino con Arancia Caramellata e Colata di Ganache al Cioccolato 

Uva 
 

 

 

 

Vini 

“Cerrus” Metodo Classico Brut – Fattoria del Cerro 

“Pian di Seta” Vermentino di Toscana IGT 2023 - Monterufoli 

“Silìneo” Vino Nobile di Montepulciano DOCG 2021 – Fattoria del Cerro 
 

 

 

 

Musica dal Vivo 


