
RISTORANTE 

 
 
 

Capodanno 2027 
 

Antipasto  
Baccalà Cotto a Bassa Temperatura, Cipolle Caramellate, Polenta alla Piastra  

e Fonduta di Pecorino 
 

Primi Piatti  
Tortello di Faraona, Specchio di Cavolo Nero, Zucca al Forno e Mandorle Tostate 

 
Risotto al tartufo Bianco e Polvere di Nocciole 

 
Secondi Piatti  

Filetto Mignon di Manzo, Riduzione al Nobile, Castagne Glassate con Carciofi alla Menta  
 

Cotechino della Val di Chiana e Lenticchie Stufate 
 

Dolci  
Millefoglie Scomposta di Pandoro con Spuma di Mascarpone, Zest di Arancia,  

Riduzione al Vinsanto 
 

Dolci della Tradizione Senese e Natalizia  
 

Vini Tenute del Cerro 
“Cerrus” Metodo Classico Brut 

“Silìneo” Vino Nobile di Montepulciano 
Moscadello di Montalcino Vendemmia tardiva 


